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Anzeigedaten folgen und
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Version enthalten sein
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Preis/ € 2.52, Pfand € 2.46
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Fruchtig, spritzig,
mit angenehm frischer
Saure - fiir das gewisse

. Prickeln im Leben.
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Allgauer Brauhaus
Biible Bier,
verschiedene Sorten

Fiirstengold e
Jahrgangs-Sekt, Stromberg-
verschiedene
Sorten
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Schwarzries
Bonnigh

49 i K Am Gaumen w
° \ milder Séure
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Preis/| € 5.99

Allgauer Genuss entsteht

mit Hingabe, Sorgfalt,

Handwerk und MuBe. Und

aus diesen vier Zutaten

brauen wir nicht einfach ein Angebot gijltig vom 29.04. - 02.05.2026
Bier, sondern ein Meckatzer:

Ein Bier wie seine Heimat.
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Solange Vorrat reicht
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Alternative
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Getrankemarkt Sersheim: Getrankemarkt Horrheim:
Industriestrafie 2 (gegeniiber Penny) - 74372 Sersheim Hinter der Ziegelhiitte 1+ 71665 Vaihingen TR
Montag - Freitag: 8.30 - 13.00 Uhr | 14.30 - 19.00 Uhr Montag - Freitag: 8.30 - 13.00 Uhr | 14.00 - 18.30 Uhr
Samstag: 8.00 - 15.00 Uhr Samstag: 8.00 - 14.00 Uhr g' =

GEDIG_3 - Ackermann Getrénke GmbH - Goethestr. 33 - 74372 Sersheim MEIN GETRANKE-PROFI




Liebe Kundinnen und Kunden,
Hochdorfer

der Grill steht bereit, die Abende werden l&nger - jetzt fehlt nur noch das Richtige

Helles
im Glas. Bei Ihrem Getrénke-Profi finden Sie vielféltige Bierspezialitdten, ausgewahlte
Weine und sommerliche Drinks fiir den gelungenen Startin die Grill-Saison. Schauen
18 99 Sie vorbei, wir beraten Sie bei Threr Auswahl - wir finden fiir jeden die passenden
° Getranke.
je20x0,51 Herzliche Griife,

Preis/| €1.90, Pfand € 3.10

[ obyas Aekermann
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Preis/| € 1.80, Pfand € 3.10 BERG BRAUEREI ULRICH ZIMMERMANN

www.herghier.de

Stuttgarter Hofbrau Stuttgarter Kloster Andechs a Mineralwasser Alwa Limo Gliick
Biigel, Hofbriu Weifibier Hell oder - 3 verschiedene verschiedene
verschiedene Verschiedene Weifbier Alkoholfrei | Sorten - Sorten
Sorten Sorten ' ‘ e a7 f -
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u Preis/l € 0.55, Pfand € 3.30 ——] Preis/| € 1.83, Pfand € 3.42 Preis/| € 11.99
Hirsch Brauerei Honer Hirsch Brauerei Honer Weingartner Stromberg
Donau Radler Donau Radler Zabergau
Blutorange Sorry Not Sorry
Freispiel -
Alkoholfrei

Auch alkoholfrei :)
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Preis/| € 2.57, Pfand € 3.10
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Preis/| € 2.57, Pfand € 3.10
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1 e Radbrauerei Giinzburg
Zarter Fisch, Meeresfriichte oder gegrilltes Gemiise

y y v /i Weizenbier,
Die Saison startet $5, ,[’ :
. verlangen nach Frische im Glas. Ein spritziger Weifdwein

Sobald die Temperaturen steigen, beginnt sie wieder: die mit lebendiger Saure unterstreicht die feinen Aromen,

Zeit von rauchigem Duft, knisternder Glut und entspann- ohne sie zu liberdecken. Auch leichte Roséweine sind

ten Abenden im Freien. Doch ein gelungenes BBQ lebt ideale Begleiter fiir sommerliche Grillmomente.

nicht nur von perfekten Rostaromen - erst das passende Fiir Gefliigel oder marinierte Spezialitdten darf es gern je20x0,51
Getrank macht den Genuss komplett. experimenteller sein: Ein fruchtiges Pale Ale oder ein Preis/L € 1.90, Pfand € 3.10
Zu einem saftigen Rindersteak mit kraftiger Wiirze harmo- aromatischer Weifdwein mit dezenter RestsiifRe greifen

niert ein vollmundiges, leicht herbes Bier. Seine malzigen siiBliche Marinaden gekonnt auf.

Noten und die feine Bitterkeit halten dem intensiven Grill & Chill bedeutet: bewusst kombinieren, Neues

Fleisch stand und sorgen fiir Balance. Wer lieber Wein ausprobieren und Genuss teilen. Denn wenn Speisen und

einschenkt, setzt bei Lamm oder wiirzigen Grillspiefien Getranke harmonieren, wird aus einem Grillabend ein

auf einen fruchtbetonten Rotwein mit weichen Tanninen. echtes Geschmackserlebnis.




